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 การควบคมุดูแล     คะ
แน
น 

1 มผีูร้บัผดิชอบอยู่ในสถานที ่โดยแสดงใหเ้ห็นว่ามีความรู ้และปฏบิตัหินา้ทีต่่างๆ (2-101, 102, 103) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

 
 

 3 

 สุขภาพของพนกังาน     คะ
แน
น 

2 ฝ่ายบรหิารจดัการ พนักงานทีด่แูลดา้นอาหาร และพนักงานแบบมเีงือ่นไขมคีวามรู ้ความรบัผดิชอบ และการรายงาน (2-103, 201) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

  
6 

3 มกีารใชข้อ้จ ากดัและขอ้หา้มทีเ่หมาะสม (2-102, 103, 2-201.11) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

  6 

 มาตรฐานสุขลกัษณะทีด่ ี     คะ
แน
น 

4 การรบัประทานอาหาร การชมิอาหาร การดืม่เคร ือ่งดืม่ หรอืการใชย้าสบูมคีวามเหมาะสม (2-401.11, 3-301.12) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

 
ไม่พ

บ 

3 

5 ไม่มสีารคดัหลัง่จากตา จมูก และปาก (2-401.12) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

 
ไม่พ

บ 

3 

 การป้องกนัการปนเป้ือนจากมอื     คะ
แน
น 

6 มอืสะอาดและมีการลา้งมอือย่างเหมาะสม (2-301.11,12,14,15,16) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

 
ไม่พ

บ 

6 

7 ไม่มกีารใชม้อืเปล่าสมัผสัอาหารทีพ่รอ้มรบัประทาน หรอืมกีารปฏบิตัติามกระบวนการอืน่ๆ ทีผ่่านการอนุมตัล่ิวงหนา้อย่างเหมาะสม (3-

301.11, 3-801.11(D)) 

เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

ไม่เกีย่วข ้

อง 

ไม่พ

บ 

6 

8 มกีารจดัหาอ่างลา้งมอืใหอ้ย่างเหมาะสมและเขา้ถงึไดง่้าย (5-202, 203, 204, 205, 6-3) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

  6 

 แหล่งทีม่าทีผ่่านการอนุมตั ิ     คะ
แน
น 

9 อาหารมาจากแหล่งทีม่าทีผ่่านการอนุมตั ิ (3-201, 202, 5-101.13) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

  
6 

10 ไดร้บัอาหารในอณุหภมูทิีเ่หมาะสม (3-202.11) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

ไม่เกีย่วข ้

อง 

ไม่พ

บ 

6 

11 อาหารอยู่ในสภาพด ีปลอดภยั และไม่มสีิง่เจอืปน (3-101.11, 3-202.15) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

  6 

12 มบีนัทกึทีจ่ าเป็น: ป้ายแสดงขอ้มูลสตัวน์ ้ามเีปลอืก การก าจดัปรสติ (3-202, 203, 402.) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

ไม่เกีย่วข ้

อง 

ไม่พ

บ 

6 

 การป้องกนัจากการปนเป้ือน     คะ
แน
น 

13 มกีารแยกเก็บและป้องกนัอาหาร (3-302, 304, 306) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

ไม่เกีย่วข ้

อง 

 
6 

14 พืน้ผวิทีส่มัผสักบัอาหาร: มกีารท าความสะอาดและฆ่าเช ือ้โรค (4-501, 601, 602, 702, 703) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

ไม่เกีย่วข ้

อง 

 6 

15 มกีารจดัการอย่างเหมาะสมกบัอาหารทีส่่งคนื อาหารทีเ่สริฟ์ไปกอ่นหนา้นี ้อาหารทีม่กีารปรบัแกบ้รรจภุณัฑ ์และอาหารทีไ่ม่ปลอดภยั (3-

306.14, 3-701.11) 

เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

  6 

 อาหารทีอ่าจเป็นอนัตราย (ระยะเวลา/อณุหภูม)ิ     คะ
แน
น 

16 ระยะเวลาและอณุหภมูใินการปรงุอาหารมคีวามเหมาะสม (3-401.11-12) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

ไม่เกีย่วข ้

อง 

ไม่พ

บ 

6 



17 กระบวนการอุ่นอาหารทีเ่ก็บในอณุหภมูสิงูมคีวามเหมาะสม (3-403.11) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

ไม่เกีย่วข ้

อง 

ไม่พ

บ 

6 

18 ระยะเวลาและอณุหภมูใินการท าใหเ้ย็นมีความเหมาะสม (3-501.14) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

ไม่เกีย่วข ้

อง 

ไม่พ

บ 

6 

19 อณุหภมูขิองอาหารทีเ่ก็บในอณุหภมูสิงูมคีวามเหมาะสม (3-501.16) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

ไม่เกีย่วข ้

อง 

ไม่พ

บ 

6 

20 อณุหภมูขิองอาหารทีเ่ก็บในอณุหภมูติ ่ามคีวามเหมาะสม (3-501.16) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

ไม่เกีย่วข ้

อง 

 6 

21 การท าเคร ือ่งหมายวนัทีแ่ละการจดัการมีความเหมาะสม (3-501.17-18) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

ไม่เกีย่วข ้

อง 

ไม่พ

บ 

6 

22 ระยะเวลาตามการควบคมุของสาธารณสุข: กระบวนการและบนัทกึ (3-501.19) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

ไม่เกีย่วข ้

อง 

ไม่พ

บ 

6 

 การแจง้ใหผู้บ้รโิภคทราบ     คะ
แน
น 

23 มกีารแจง้ใหผู้บ้รโิภคทราบเกีย่วกบัอาหารดบิหรอืกึง่สกุกึง่ดบิ (3-603.11) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

ไม่เกีย่วข ้

อง 

 

 3 

 ประชากรทีม่คีวามออ่นไหวสูง     คะ
แน
น 

24 มกีารใชอ้าหารทีผ่่านการฆ่าเช ือ้แบบพาสเจอไรสแ์ละไม่มกีารจ าหน่ายอาหารตอ้งหา้ม (3-801.11) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

ไม่เกีย่วข ้

อง 

 

 3 

 สารเคม ี     คะ
แน
น 

25 มกีารใชส้ารปรงุแต่งอาหารทีผ่่านการอนุมตัแิละเหมาะสม (3-202.12, 3-302.14) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

ไม่เกีย่วข ้

อง 

 
3 

26 มกีารระบ ุจดัเก็บ และใชว้ตัถมุพีษิอย่างเหมาะสม (7-101, 102, 201-209, 301) เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

  6 

 การด าเนินการตามกระบวนการทีผ่่านการอนุมตั ิ     คะ
แน
น 

27 มกีารปฏบิตัติามการอนุญาตนอกเหนือขอ้บงัคบั กรรรมวธิเีฉพาะ และแผนงาน HACCP (3-404,502,4-204,8-

103,201) 

เขา้เกณ

ฑ ์

ไม่เขา้เกณฑ ์

แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

ไม่เกีย่วข ้

อง 

 

 3 

อาหารและน ้าทีป่ลอดภยั คะแนน 

28 มกีารใชไ้ข่ทีผ่่านการฆ่าเช ือ้แบบพาสเจอไรสใ์นส่วนทีก่ าหนด (3-302.13) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 6 

29 น ้าและน ้าแข็งมาจากแหล่งทีม่าทีผ่่านการอนุมตั ิ (3-202, 5-101,102,104) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 6 

30 กรรมวธิเีฉพาะไดร้บัการอนุญาตนอกเหนือขอ้บงัคบัแลว้ (8-103.11) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

ไม่เกีย่วขอ้ง 

1 

การควบคมุอณุหภูมอิาหาร คะแนน 

31 มกีารใชว้ธิที าความเย็นทีเ่หมาะสม โดยมอีปุกรณค์วบคมุความเย็นเพียงพอ (3-501, 4-301) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 3 

32 อาหารประเภทพชืผกัส าหรบัเก็บในอณุหภมูสิงูไดร้บัการปรงุสุกอย่างเหมาะสม (3-401) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

ไม่เกีย่วขอ้ง  ไม่พบ 

3 

33 มกีารใชว้ธิลีะลายอาหารแชแ่ข็งทีผ่่านการอนุมตั ิ (3-501) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่

ไม่เกีย่วขอ้ง  ไม่พบ 

3 

34 มกีารจดัหาเทอรโ์มมเิตอรท์ีม่ีความแม่นย ามาใช ้ (4-203,204,302, 502) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 3 

การระบุขอ้มูลอาหาร คะแนน 

35 มกีารตดิฉลากอาหารทีเ่หมาะสมบนภาชนะบรรจใุหม่ (3-

202,203,302,305,601,602) 

เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 1 

การป้องกนัการปนเป้ือนในอาหาร คะแนน 

36 ไม่มแีมลง หนู และสตัวอ์ยู่ในสถานที ่ (2-403,6-202,501) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 3 

37 มกีารป้องกนัการปนเป้ือนขณะประกอบอาหาร จดัเก็บอาหาร และน าอาหารออกจ าหน่าย (3-202,303-307,6-404) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 3 

38 ความสะอาดส่วนบุคคล (2-302,303,304) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 3 

39 ผา้เช็ดท าความสะอาด: มกีารใชแ้ละจดัเก็บอย่างเหมาะสม (3-304, 4-101,901) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 3 

40 มกีารลา้งผกัและผลไม ้ (3-302, 7-204) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 3 

การใชอ้ปุกรณท์ าครวัอย่างเหมาะสม คะแนน 

41 อปุกรณท์ าครวัทีอ่ยู่ระหว่างใชง้าน: มกีารจดัเก็บอย่างเหมาะสม (3-304) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 1 

42 อปุกรณท์ าครวั เคร ือ่งมอื และผา้ปโูตะ๊: มกีารจดัเก็บ ตากแหง้ และจดัการอย่างเหมาะสม (4-801-803,901,903,904) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 1 

43 สิง่ของแบบใชค้ร ัง้เดยีว/ใหบ้รกิารคร ัง้เดยีว: มกีารจดัเก็บและใชง้านอย่างเหมาะสม (4-502,903,904) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 1 



44 มกีารใชถ้งุมอือย่างเหมาะสม (3-304) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 3 

อปุกรณท์ าครวั เครือ่งมอื และแผงจ าหน่าย คะแนน 

45 พืน้ผวิทีส่มัผสัและไม่สมัผสักบัอาหารซ ึง่ท าความสะอาดได ้มกีารออกแบบ สรา้ง และใชง้านอย่างเหมาะสม 
(3-304,4-

101,102,201,202,204,
 

302,401,402,501,502,603,902) 

เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 1 

46 สิง่อ านวยความสะดวกส าหรบัการลา้งเคร ือ่งใช:้: มกีารตดิตัง้ ดแูลรกัษา ใชง้าน พรอ้มแผ่นตรวจวดัความสะอาด (4-
203,204,301,302,501,603) 

เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 3 

47 พืน้ผวิทีไ่ม่สมัผสักบัอาหารมคีวามสะอาด (4-601,602) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 1 

สิง่อ านวยความสะดวกทีจ่บัตอ้งได ้ คะแนน 

48 มนี ้ารอ้นและน ้าเย็นใหใ้ชง้านโดยมแีรงดนัทีเ่หมาะสม (5-103,104) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 3 

49 มกีารตดิตัง้ระบบท่อน ้าพรอ้มอปุกรณป้์องกนัการไหลยอ้นกลบัทีเ่หมาะสม (5-101,201-205,301-304) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 6 

50 มกีารทิง้สิง่ปฏกิูลและน ้าเสยีอย่างเหมาะสม (5-401-403) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 6 

51 สิง่อ านวยความสะดวกในหอ้งน ้า : มกีารสรา้ง จดัหามาเตมิ และท าความสะอาดอย่างเหมาะสม (5-203,501,6-

202,302,402,501) 

เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 3 

52 มกีารทิง้ขยะ/สิง่ของทีไ่ม่ใชแ้ลว้อย่างเหมาะสมและมกีารดแูลรกัษาสิง่อ านวยความสะดวก (5-501-503, 6-202) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 1 

53 มกีารตดิตัง้ ดแูลรกัษา และท าความสะอาดสิง่อ านวยความสะดวกทีจ่บัตอ้งได ้ (4-301,401,803,6-
101,102,201,202,501) 

เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 1 

54 มรีะบบระบายอากาศและแสงสว่างทีเ่พียงพอในพืน้ทีท่ีก่ าหนด (4-202,204,301,6-202,303-

305,403,501) 

เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 1 

55 ใบอนุญาตใหด้ าเนินกจิการ (9-6-1-7) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์แกไ้ขแลว้ในสถานที ่ 2
1
4 

56 การปิดสถานประกอบการทนัท ี- เน่ืองจากคาดว่ามสีิง่คกุคามสขุภาพ (9-6-1-7) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์ 2
1
4 

57 พบการละเมดิกฎขอ้บงัคบัหรอืไม่ (9-6-1-1) เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์ 0 

58 ผลการสบืสวนตามขอ้รอ้งเรยีน เขา้เกณฑ ์ ไม่เขา้เกณฑ ์ 0 

ขอ้คดิเหน็ 

 
 
 
 
 
 
 
 

ผูต้รวจสอบ: ตดิตามผล: ใช ่ไม ่(วงกลมหน่ึงอนั) วนัทีต่ดิตามผล: 

ผูร้บัผดิชอบ (ลายมอืชือ่) วนัที:่ 
 

 

 

 

 

 


